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Chiemgaukorn

Chiemgauer Knuspertaler ,Gemiisegarten®
Chiemgaukorn, Naturland
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AR Schnelle Kiiche - vollwertig, lecker und rundum
. N4 gesund? Dass das maoglich ist zeigen die kostli-
Chiemgaukorn

chen, innen luftigen und aufen schon knuspri-
gen Chiemgauer Knuspertaler aus geschrotetem
Buchweizen. Die fertige, in der Zubereitung ganz
einfache Mischung ist verfeinert mit getrock-
netem Gemuse und Krautern, getreidefrei und
kommt ohne jegliche Zusatzstoffe aus.

Hergestellt wird sie im Chiemgau auf dem Naturlandhof von
Julia Reimann und Stefan Schmutz. Unter dem Motto ,Vielfalt
bewahren® haben sich die beiden ganz dem Anbau von alten
Kulturpflanzen verschrieben: Auf ihren bunt bliihenden Feldern
wachsen u.a. Leindotter, Leinsamen, Hanf, Emmer, Einkorn, Lin-
sen und naturlich der Buchweizen fir die Knuspertaler. Bienen,
bodenbrutende Vogel und andere Wildtiere fuhlen sich hier
pudelwohl, besondere Anbaumethoden wie Mischkulturen und
Untersaaten schaffen ein Maximum an Okologie auf dem Acker.
Die Ernte wird direkt auf dem Hof zu einer breiten Palette von
naturlichen Lebensmitteln verarbeitet. Man findet sie im Hofla-
den, Gber den Online-Shop, in Bioladen und Biosupermarkten.

Mehr Informationen auf www.chiemgaukorn.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier
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MUSTEA Quittenlamm

Frankische Lammbratwurst mit Quitte
MUSTEA®, Bioland
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Die Quitte kann viel mehr als nur Gelee: Das
zeigt Marius Wittur mit den Produkten, die er
aus den 100 verschiedenen Quittensorten von
seinem MUSTEA Quittenhof im frankischen
Untereisenheim herstellt. In seiner neuesten
Kreation, dem MUSTEA Quittenlamm (erhalt-
lich online und im Hofladen) vereinen sich die
Frichte mitden Schafen, die den Unterwuchs auf den Quittenbaum-
feldern beweiden.

In den Glasern mit frankischer Lammbratwurst kommt einiges
zusammen: Der Sortenerhalt von Quitten, die im frankischen
Weinbauklima ein besonders intensives Aroma entwickeln. Die
Schafe der alten, gefahrdeten Landrasse Coburger Fuchs-
schaf, die auf den ganzjahrig verfligbaren Weideflachen ein
artgerechtes Leben fiihren. Die stressfreie Schlachtung, gut
fur Schaf und Fleischqualitdat. Die besonders hohe Quali-
tat der Wurst aus reinem Lammfleisch, das aus dem ganzen
Schlachtkérper samt Edelteilen gewonnen wird. Und ein um-
werfend feiner Geschmack. Diese Wurst ist eine Offenbarung!

Mehr Informationen auf www.mustea.de und
www.quittenlehrpfad.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier
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TAGIWERK

BIO METZGEREI

Rosmarinschinken
Tagwerk Biometzgerei GmbH, Bioland
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m Der leichte Rosmarinschinken der Tagwerk
BIOMETZGEREL - Bjometzgerei in Niederhummel im Landkreis

Freising zergeht auf der Zunge. Dabei entfaltet
sich ein zarter, saftiger Schinkengeschmack mit
kostlich dezentem Rosmarinaroma. Die edlen
und frischen Zutaten Schweinelende und Ros-
marin verbinden sich in besonders schonender
Verarbeitung zum Gaumenschmaus.

Ganz sicher schmeckt man hier auch die generelle Arbeitswei-
se dieser noch ganz jungen Bio-Metzgerei: Die Tiere stammen
ausschliefilich von Bio-Hofen aus der Region und werden hier
als Ganzes verarbeitet. Alle Fleisch- und Wurstwaren werden
selbst hergestellt, von der Schlachtung bis zum Endprodukt,
es gibt keinen Zukauf von Fleischteilen. Gearbeitet wird im
Warmfleischverfahren - ohne Nitritpokelsalz, und sowieso
ohne Phosphate, Geschmacksverstarker und andere Zusatz-
stoffe. Samtliche Gewdirzmischungen werden selbst herge-
stellt. Der Prozess der Schlachtung wird so stressfrei wie mog-
lich gestaltet — grofitmaogliches Tierwohl geht hierbei Hand in
Hand mit einer besonders hohen Fleisch- und Wurstqualitat.

Mehr Informationen auf www.tagwerkbiometzgerei.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier
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Hofpfisterei

GENUSS & NATURLICHKEIT

Pfister Oko-Lichtkorn
Ludwig Stocker HOFPFISTEREI GmbH, Naturland
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Das traditionelle Natursauerteigbrot Pfister
Oko-Lichtkorn der Hofpfisterei aus Miinchen
kann man einfach geniefien: ein saftiges, duf-
tiges Roggenbrot mit kraftiger, aromatischer
Kruste aus dem Altdeutschen Steinbackofen.
Kostlich! Wenn man aber genau hinhort, erzahlt
das Brot auch von der Artenvielfalt und der For-
derung des Okolandbaus in Bayern. Denn die
Hofpfisterei wiinscht sich mehr regionalen Bio-Roggen und
testet dazu verschiedene Sorten auf ihre Backqualitat. Die
Sorte Lichtkorn lasst sie nun exklusiv in Bayern anbauen und
backt daraus das sortenreine Pfister Oko-Lichtkorn.

Brot mit Bildungsauftrag - das passt gut zur Hofpfisterei, die
sich u.a. sehr fir die Umweltbildung von Kindern und Jugend-
lichen engagiert. Der gesamte Unternehmensverbund tragt die
Zertifizierung ,Naturland Faire Partnerschaft® als sichtbares
Zeichen von sozialer Verantwortung, verlasslichen Handelsbe-
ziehungen, fairen Erzeugerpreisen, regionalem Rohstoffbezug,
gemeinsamer Qualitatssicherung, gesellschaftlichem Engage-
ment, nachhaltiger Unternehmensstrategie und Transparenz.

Mehr Informationen auf www.hofpfisterei.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier
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,Von Hier” Vorzugsmilch Heumilch
Milchhof Lerf, Bioland
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Eine bessere Milch gibt es nicht. Jedenfalls
nicht zu kaufen. Vorzugsmilch bedeutet, dass
die Milch direkt nach dem Melken auf 4*C her-
untergekuhlt wird und dann weder pasteurisiert
noch homogenisiert abgefullt wird. Daflr bedarf
es besonders hoher hygienischer Standards und
einer staatlichen Genehmigung - der Familien-
betrieb Milchhof Lerf aus Ottobeuren ist der
einzige Betrieb in Bayern, der Vorzugsmilch ver-
kaufen darf.

Heumilch bedeutet, dass die Kiihe das ganze Jahr liber silage-
frei gefiittert werden. Im Sommer fressen sie auf der Weide,
im Winter bekommen sie Heu.

Zusammengenommen ergibt Vorzugsmilch plus Heumilch aus
Okologischer Landwirtschaft ein unbehandeltes Naturpro-
dukt, das vor gesunden Inhaltsstoffen nur so strotzt, unver-
gleichlich schmeckt und besonders gut vertraglich ist. Uber
Feneberg (LEH im Allgau) wird die Milch unter der Dachmarke
,Von Hier® verkauft.

Mehr Informationen auf www.milchhof-lerf.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier
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Neumarkter
Lammsbrau

EdelHell

Neumarkter Lammsbrau, Naturland
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Die Neumarkter Lammsbrau ist eine ganz be-
Neumarkter sondere Brauerei. Und das seit Gber 30 Jahren,
Lammsbrdu denn so lange schon arbeiten sie dort mit einem
komplett nachhaltigen Unternehmenskonzept.

Da geht es um die Braurohstoffe (100% bio,

100 % Bayern), ums Selbermachen (eigene Mal-

zereil), um Natdrlichkeit (ganzer, ungeschwefel-

ter Doldenhopfen!), um erneuerbare Energien,

Forderung der Biodiversitat, Wasserschutz und
Engagement gegen Gentechnik. Es geht um um-
weltfreundliche Verpackungen, Kreislaufwirt-

schaft, die regionale Wertschopfung, um das

Wohl der Mitarbeiter und Lieferanten und um noch viel mehr.

Kurz: Die Neumarkter Lammsbrdu ist eine ganz grof3e Vorrei-
terin in Sachen Nachhaltigkeit. |hr grofites Ziel haben sie dort
bei all ihrem Engagement nie aus den Augen verloren: richtig
gute Biere zu brauen. Und zu denen gehort seit 2012 auch das
EdelHell, ein kostliches Helles, das in bis zu 90 Tagen Reife-
zeit im Lagerkeller die Braukunst der Neumarkter Lammsbrdu
zur Vollendung bringt. Bester Biergenuss - Prost!

Mehr Informationen auf www.lammsbraeu.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier
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Bio-Alplergliick

Sellthlrner Kaskuche, Naturland/Bioland
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Fiir einen herausragenden Kase wie den ,Bio-
Alplergliick“ aus der Sellthiirner Kiskuche
braucht es besonders gute Milch. Deshalb ver-
arbeitet Familie Gmeiner in ihrer Kaserei in
Sellthiuren bei Glinzach im Allgau ausschlief3-
lich silagefreie Heumilch von Milchbauern in
einem Umkreis von 20 km. Und legt damit den
Grundstein fur das Ziel, das sie in der Kaskuche bestandig
und kompromisslos verfolgen: Qualitdt. Die groBen Laibe des
Bio-Alplergliick gehen zuriick auf die Tradition der Eltern und
GrofReltern Gmeiner, die den Sommer Uber auf der Alpe kasten
und den Allgduer Bergkase mit viel Liebe bis zum nachsten
Sommer pflegten. Der Bio-Alplergliick wird wihrend seiner
20 Monate (!) Reifezeit dreimal wdéchentlich geschmiert und
entwickelt dabei ein Aroma, das jedem Kaseliebhaber das
Herz hoher schlagen Lasst.

Zu kaufen gibt es ihn im Laden der Kaserei, Uber den online-Shop,
auf Markten und im (Bio-)Einzelhandel. Wer mag, kann sich die
Arbeitsweise in der Sellthirner Kaskuche selbst ansehen: Bei der
wochentlichen Kasereiflihrung donnerstags um 11 Uhr.

Mehr Informationen auf www.kaesealp.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier
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barnhouse

BIO SEIT 1979

Granola Saaten
Barnhouse Naturprodukte GmbH
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Barnhouse aus Mihldorf am Inn kann Granola:
- Mit gebackenem Knuspermusli startete der Bio-
barnhouse Ppionier 1979 seine erfolgreiche Laufbahn. Die
neuen Granolas aus dem Hause Barnhouse gehen
neue Wege, zum Beispiel mit einer sehr geringen
Sufde aus Reissirup - fur alle, die es gerne knusp-
rig-gschmackig, aber nicht zuckersuf? mogen. Der
natlrliche Geschmack der hochwertigen, wenigen
Zutaten kann sich voll entfalten und das leckere Musli kommt
ganz ohne Aroma-, Hilfs- oder Zusatzstoffe aus.
Neue Wege eroffnet auch das von Barnhouse 2015 gestartete
Projekt zur Forderung der regionalen okologischen Landwirt-
schaft: 40 Partner-Landwirte in den benachbarten Okomodell-
regionen bauen fur Barnhouse Dinkel und Hafer an und profi-
tieren von den Abnahme- und Preisgarantien. Im Rahmen des
Projekts wird auch die Zlichtung eines biologisch-dynamischen
Spelzhafers finanziert und die Anbaumethode ,Zwei-Nutzen-
Feld erforscht. Dabei erginzt wertvoller Leindotter (Olpflanze,
Bodenverbesserer und Nahrungsquelle fiir Bienen) den Hafer als
Untersaat. Der Hafer fir die neuen Granolas stammt zu 100 % aus
dem Barnhouse-Regionalprojekt.
Mehr Informationen auf www.barnhouse.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier



Bayerns beste

Bronze DEaynre

www.bayerns-beste-bioprodukte.de

Boarische Hanfweckerl
FLASCHLBROT Jessica Linner

I—VO Landesvereinigung fiir den

Bayern &kologischen Landbau in Bayern e.V.

1olan

Naturland




Bayerns beste

Bronze e

www.bayerns-beste-bioprodukte.de

Die von Hand befillte Flasche mit der Back-
mischung fir die ,Boarischen Hanfweckerl®
von Jessica Linner und ihrem 1-Frau-Betrieb
FLASCHLBROT sieht wunderschon aus. Weil
aber aufier Schonheit noch viel mehr in der Fla-
sche steckt, sollte man sie nicht nur verschenken,
sondern unbedingt auch selbst ausprobieren.
Auch Menschen ohne grof’e Ahnung vom Backen
holen mit dieser Backmischung innen saftige, auRen resche,
extrem leckere Weckerl superfrisch aus dem eigenen Ofen.

Die ganz besonderen Zutaten: Laufener Landweizen, eine alte,
fast vergessene Sorte aus dem Chiemgau/Rupertiwinkel, und
geschadlte Hanfsamen. Auch die weiteren Zutaten stammen
fast ausschliefdlich aus regionalem Anbau, und die Landwirte
erhalten dafiir einen fairen Preis. Damit steht das FLASCHL-
BROT ganz im Zeichen der Okomodellregion Waginger See -
Rupertiwinkel und dem Aufbau von fairen Erzeuger-Verbrau-
cher-Kooperationen. Die Flaschen mit der Mischung fur die
boarischen Hanfweckerl gibt es im Chiemgauer Einzelhandel
und zum Bestellen auf der Internetseite.

Mehr Informationen auf www.flaschlbrot.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier
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Dworschak-Fleischmann

Bio PowerGraser-Mix
Bioland KrauterGut Dworschak-Fleischmann
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BIOLAND

KréuteGUT Die Bio PowerGraser aus Gerste, Weizen,
Dwerechak-rleischmann Roggen und Hafer vom Bioland Krauter-
Gut Dworschak-Fleischmann bei Nirnberg
zéhlen zu den ,Superfoods®. Sie sind reich
an Chlorophyll, Antioxidantien, Betacarotin,
Vitamin K, Folsaure, Calcium, Eisen, Eiweif3,
Ballaststoffen, B-Vitaminen und Vitamin C. Sie wirken positiv
auf die Verdauung, anti-depressiv und machen einfach fit. Alles
klar? Dann ab damit in den nachsten Smoothie, denn fein zer-
kleinert schmecken sie zusammen mit sifsem Obst am besten.

Die Erfindung der Bio-Super-Graser aus veganem Anbau kommt
- wie kann es anders sein - aus einer super Girtnerei. Uber 240
verschiedene Topfkrauter wachsen im Bioland KrauterGut kon-
sequent biologisch und unter dem Motto ,Umweltschutz durch
Technik®: Die Verwendung von Regen-, Schwitz- und Riicklauf-
wasser und der Gewachshausneubau im Doppelstockverfahren
mit computergesteuerter Klimafiihrung und vollautomatischer
Salinie reduzieren den Energie-, Wasser- und Grundstucksver-
brauch auf ein Minimum. Dazu kommen zwei eigene Block-
heizkraftwerke - und die Integration von benachteiligten
Menschen in den Arbeitsprozess. Einfach super!

Mehr Informationen auf www.kraeutergut.de

Wer sind die Besten im ganzen Bayernland? Die Jury wahlt die zehn
Gewinner aus nach den Kriterien Geschmack und Sensorik, Verpack-
ung und Werbung sowie Engagement des Unternehmens fur die
Umwelt, im sozialen Bereich und fiir die Region. Der Wettbewerb ist
eine Initiative der LVO Bayern und wird geférdert vom Bayerischen
Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.

Klimaneutral hergestellt, gedruckt auf Recyclingpapier



